Podem candidatar-se ao acesso aos cTeSP:

. Os titulares de um curso de ensino secundario
ou de habilitacdo legalmente equivalente;

. Os titulares de um curso de ensino secundario
profissional de Nivel 4;

. Os titulares de um diploma de especializagao
tecnoldgica (CET);

. Os titulares de um grau de ensino superior que
pretendam a sua requalificagao profissional;

.Os que tenham sido aprovados nas provas especial-
mente adequadas destinadas a avaliar a capacidade
para frequéncia do ensino superior dos maiores
de 23 anos;

. Os estudantes que, tendo obtido aprovagao em
todas as disciplinas dos 10.° e 11.° anos de um
curso de ensino secundario, ou de habilitacao
legalmente equivalente, e nao tendo concluido
o curso de ensino secundario, sejam considerados
aptos através de prova de avaliagao de capacidade
a realizar pela instituicao de ensino superior.

. Possibilidade de Bolsa de Estudo;

. Complementos de bolsas de estudo
para alojamento;

. Complementos de bolsas de estudo
para transportes de alunos das Regioes
Autonomas;
. Auxilios de emergéncia;
. Acesso a unidades alimentares
a pregos sociais;
. Acesso a alojamento;
. Atribuicao de bolsas de mérito;
. Atribuicao de bolsas de estudante-colaborador;
. Bolsas Municipais.

. Administracao de Bases de Dados;

. Animacao e Modelagao 3D;

. Arte e Técnica do Couro;

. Automacao Industrial;

. Construgao e Reabilitacao;

. Contabilidade e Fiscalidade;

. Contabilidade e Gestao;

. Desenho e Fabrico de Construgdes Mecanicas;

. Desenho Tecnolégico;

. Design Multimédia;

. Gestdo Administrativa de Recursos Humanos;

. Gestao Comercial e Vendas;

. Gestao Publica e Social;

. Informatica de Gestao;

. Instalages Elétricas e Manutencao Industrial;

. Manutencao de Sistemas Mecatronicos;

. Marketing Digital;

. Produgao Artistica para a Conservacao e Restauro;
. Producao de Atividades para o Turismo Cultural;

. Producao de Contetdos Digitais;

. Qualidade Alimentar;

. Qualidade Ambiental;

. Seguranca e Protecao Civil;

.Som e Imagem;

. Técnicas Tradicionais de Construcéo e Reabilitacao;
. Tecnologia de Bioprocessos;

.Tecnologias e Programacéo de Sistemas de Informagéo;
.Web e Dispositivos Moveis.

+info em www.ipt.pt

Em www.ipt.pt consulta os planos dos cursos aprovados pela DGES
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Curso Técnico Superior Profissional

Perfil Profissional

Operar e supervisionar as operagoes ligadas a producao e
controlo de qualidade dos alimentos, bem como implemen-
tar e manter um sistema de gestdo de qualidade e seguranca
alimentar.

Atividades Principais

Participar na concecdo de um sistema de qualidade,
respondendo aos requisitos de uma norma NP EN I1SO
9001, NP EN ISO 45001 e NP EN ISO 14001;

Implementar e aplicar a metodologia do sistema de
andlise de perigos e pontos criticos de controlo (HACCP);

Implementar e aplicar as regras basicas de higiene e
seguranca industrial e alimentar;

Proceder a recolha de amostras de matérias-primas e
produtos;

Realizar determinagdes analiticas de parametros de
controlo de qualidade nas areas alimentares;

Operar processos industriais de fabrico e transformagao
de produtos alimentares;

Colaborar na supervisao e controlo de linhas de producao
e processamento de alimentos;

Elaborar e interpretar relatérios técnicos operacionais e
de controlo de qualidade.

Plano de Estudos

UNIDADES CURRICULARES

Portugués

Matematica

Inglés

Atelier de Criatividade

Atelier de Inovagao e Empreendedorismo
TIC, Redes Sociais e Negdcio Inteligente
Quimica Geral

Bioquimica Microbiana

Quimica Orgénica

Introdugéo a Industria Agro-alimentar
Métodos Analiticos

Higiene e Seguranca

Tecnologia de Processamento de Alimentos |
Reatores e Processos Bioldgicos

Quimica Alimentar

Sistemas de Gestéo Integrada

Processos Industriais e Ambiente
Tecnologia de Processamento de Alimentos Il
Controlo de Qualidade Alimentar
Biotecnologia Alimentar

Higiene e Seguranca Alimentar

Estagio

Saidas Profissionais

Os Técnicos Superiores Profissionais em
Qualidade Alimentar adquirem compe-
téncias para exercer fungées no setor
agro-alimentar, em Portugal e no estran-
geiro, emorganismos publicos e privados,
nomeadamente:

Industrias de fabrico e processamento
de produtos agro-alimentares;

Laboratérios de controlo de qualidade
de matérias primas e alimentos;

Organismos de controlo e certificacao
de produtos alimentares;

Centros de normalizacao e embalagem
de produtos agro-alimentares;

Empresas de consultadoria nas areas
da qualidade, higiene e seguranca
alimentar;

Organismos de inspecao e vigilancia
de matérias primas e produtos agro-
-alimentares;

Empresas de comercializacédo e distri-
buicdo de produtos alimentares;

Logistica alimentar.

Coordenador

Maria Teresa da Luz Silveira
tersilveira@ipt.pt

Contactos

Diregao de Servicos Académicos
Quinta do Contador

Estrada da Serra

2300-313 Tomar

:249 328 107

e: servacademicos@ipt.pt

Seqgue o teu caminho!
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